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NAUJOJI ,Knorr® sultiniy linija
padeda islaikyti pastovig

patiekaly kokybe, supaprastinti

virtuves procesus ir sumazinti
maisto gaminimo islaidas.
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KNORR PROFESSIONAL
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ISgauna ir sustiprina skonj:

v’ sriubos, padazai, troskiniai, pastetai
ir jdarai.

v Uztikrina pastovig ir pasikartojanéiq
patiekaly kokybe.
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Be alergeny’ Mazesnis druskos Be laktozés® Be palmiy Produktai be Be mononatrio Be pridétiniy Be pridétiniy
kiekis vidutiniskai aliejaus* glitimo glutamato dazikliy konservanty
-21%?

' Jie nenurodomi sudedamyjy daliy sqrase pagal ES reglamentq Nr. 1169/2011.

2100 ml paruosto produkto, palyginti su ankstesniu receptu (jautienos sultinys -29 %, vistienos sultinys -15 %, darzoviy sultinys -18 %).
3 Laktozés kiekis mazesnis nei 0,019 / 100 ml paruosto produkto.

+ Pagal receptarg.



NAUJIEJI SULTINIAI

~
NAUDOKITE
KAIP SULTINIO
PAGRINDA
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Taupiai ir efektyviai!
Palyginti su tradiciniu metodu:

v ki 75 % pigiau!

v Iki 98% mazesnés energijos
sgnaudos!

v’ Iki 60 karty greiciau!

v' Minimalios pastangos!

Naturalus klasikinio sultinio skonis.
Be dziovinty darzoviy poskonio.

Nepastebimas patiekale:

v’ Puikiai pasiskirsto patiekale ir nereikia perkosti.

v Nepalieka geltony riebaly likuciy lekstéje.

v’ Puikiai tinka kaip universalus pagardas, originaliy sriuby pagrindas ar daugelio patiekaly

apslakstymui.

ve

Placiai naudojamas ir tarptautingje virtuvéje.



MIEZIY SRIUBA

PORCLIY SKAICIUS: 10 VNT.

1 PORCUA = 300 G |
Sudedamosios dalys:

Alyva 0,0401
Svogiinas, kubeliais 0,150 kg
Susmulkintas ¢esnakas 0,020 kg
Vanduo 25001
Knorr Professional Vistienos sultinys 1 kg 0,030 kg
Lauro lapas 0,001 kg
Prieskoniniai pipirai 0,001 kg
MieZiai 0,150 kg
Bulvés, kubeliais 0,400 kg
DarZovés juostelémis 0,300 kg
Druska 0,010 kg
Juodieji pipirai 0,001 kg
Darzoviy kremas 30 % 0,1001
Smulkintos petrazolés 0,015 kg
Instrukcijos

« Svogiing su éesnaku apkepinkite, jpilkite vandens ir uzvirinkite.

« Tada jpilkite viStienos sultinio, prieskoniy ir kruopy, pasidykite.

+ Po kurio laiko sudékite bulves, o po keliy minugiy — juostelémis supjaustytas
darZoves.

« Virdami pagardinkite prieskoniais pagal skonj.

+ (Galiausiai jpilkite grietinélés ir jberkite smulkinty petraZoliy.

Patarimas.

Sia miezine sriubg galite paruosti veganiskai.
Tereikia vistienos sultinj pakeisti ,,Knorr Professional” darZoviy sultiniu.

IMBIERINE SRIUBA SU VISTIENA IR CITRINZOLE

PORCLIY SKAICIUS: 10 VNT.
1 PORCIJA = 300 G

Sudedamosios dalys:

Vistienos kritinélés 0,400 kg
Knorr Professional Vistienos Sultinys 1 kg 0,008 kg
Alyva 0,020 |
Sojy padazas 0,020 |
Imbieras, supjaustytas juostelémis 0,020 kg
Susmulkintas cesnakas 0,010 kg
Cili pipirai 0,010 kg
Alyva 0,020 |
Sezamo aliejus 0,0101
Vanduo 26001
Garam masala 0,002 kg
Gitrinzole, 1 vnt. 0,060 kg
LKaffir laimo lapai 0,003 kg
Karis 0,002 kg
Knorr Ketjap Manis saldus sojy padaZas 0,030
Knorr Professional Vistienos sultinys 1 kg 0,040 kg
Kiniky darZoviy miSinys 0,600 kg
Zirneliai 0,070 kg
Juodieji grybai 0,015 kg
RyZziy makaronai 0,050 kg
Sviezia kalendra 0,020 kg
Instrukcijos

Vistienos kriitinéle sumaiSykite su viStienos sultiniu, aliejumi ir sojy padazu.

« |dékite j gary krosnele.

+ Aliejuje, sumaiSytame su sezamy aliejumi, apkepkite imbiera, cesnakg ir ili.

« Supilkite vandenj, sudékite prieskonius ir viStienos sultinj, virkite, kad prieskoniai
pagardinty sultinj.

« Pabaigoje sudékite visas darzoves ir iSmirkytus grybus.

« Sriubg patiekite su mirkytais makaronais, vistienos griezinéliais ir SvieZia kalendra.




VEGANISKA LESIU SRIUBA SU RYZIY MAKARONAIS, S SA A .

ASTRIAISIAIS CILI PIPIRAIS IR KALENDRA W AR e

PORCLIY SKAICIUS: 10 VNT.
1 PORCIJA = 300 G

Sudedamosios dalys:

Raudonieji lsiai 0,080 kg
Lalieji lgsiai 0,100 kg
Alyva 0,0501
Morkos, supjaustytos griezinéliais perpus 0,150 kg
Petrazolés Saknis, pjaustyta pusziedziais 0,150 kg
Raudonasis svogiinas, kubeliais 0,070 kg
Porai, perpjauti perpus 0,100 kg
Susmulkintas ¢esnakas 0,008 kg
Cili dribsniai 0,001 kg
Vanduo 25001
Knorr DarZoviy sultinys 1 kg 0,040 kg
Prieskoniniai pipirai 0,007 kg
Ciberzolé 0,002 kg
Muskato rieSutas 0,002 kg
Saldzioji rikyta paprika 0,003 kg
Loleliy pipirai 0,001 kg
Knorr Professional” supjaustyti pomidorai 2,55 kg 0,150 kg
Ryziy makaronai 0,060 kg
Cili pipirai 0,015 kg
Sviezia kalendra 0,010 kg
Instrukcijos

« ISmirkykite leSius vandenyje.

+ Puode pakepinkite darZoves, svogiing ir €esnaka. Supilkite vandenj, jpilkite
darZoviy sultinio, prieskoniy ir virkite.

+ Jpuséjus virti, sudékite iSmirkytus ir nusausintus lesius.

« Kai viskas suminkstés, sudékite pomidorus.

+ Sriubg patiekite su iSmirkytais makaronais, smulkintais &ili ir SvieZia kalendra. Tinka
i veganams

VEGANISKAS FLAKI SU DARZOVEMIS '
,,NOCHICKEN‘“ GABALELIAI i

PORCLIY SKAICIUS: 10 VNT.

] 1 PORCIJA = 300G
Sudedamosios dalys:

Alyva 0,0901
Svogiiny laiskai 0,080 kg
Morkos, supjaustytos juostelémis 0,150 kg
Petrazolés Saknis, pjaustyta juostelémis 0,200 kg
Salierai, supjaustyti juostelémis 0,200 kg
Porai, perpjauti perpus 0,200 kg
Susmulkintas ¢esnakas 0,010 kg
Lauro lapas 0,002 kg
Prieskoniniai pipirai 0,008 kg
Vanduo 23001
Knorr Professional DarZoviy sultinys 1 kg 0,045 kg
Mairiinas 0,002 kg
SaldZioji paprika 0,004 kg
Imbieras 0,003 kg
Muskato rieSutas 0,002 kg
Juodieji pipirai 0,002 kg
Druska 0,004 kg
»Knorr Professional“ pomidory pasta 0,8 kg 0,050 kg
»The Vegetarian Butcher” ,NoChicken Chunks“ 0,250 kg
Petrazolés papuoSimui
Instrukeijos

Apkepkite darzoves aliejuje.
+ Sudekite lapus, Zoleles ir uzpilkite vandeniu.
« Pavirkite kelias minutes.
« Tada sudékite prieskonius, darZoviy sultinj ir pakepintg pomidory pasta.
- Supjaustykite ,,NoChicken Chunks* juostelémis, apkepkite likusiame aliejuje ir
sudékite j anks€iau paruost sriubg.
- Patiekite su petrazolémis.
Tinka
veganams




PORCLIY SKAICIUS: 10 VNT.
1 PORCIJA = 300 G

() PORCIIU SKAICIUS: 10 VNT.
——] 1 PORCIA = 3006

SVOGUNUY SRIUBA

Sudedamosios dalys:

Alyva 0,0401
Pusziedziais supjaustytas baltasis svogiinas 0,600 kg
Sausas baltasis vynas 0,1501
Vanduo 26001
Knorr Professional Jautienos sultinys 1 kg 0,040 kg
Dziovinti ciobreliai 0,002 kg
Baltoji pory dalis, supjaustyta pusiau grieZinéliais 0,120 kg
Druska 0,010 kg
Baltieji pipirai 0,001 kg
Instrukeijos

« Svogiing apkepkite aliejuje, kol Siek tiek apskrus.

« Supilkite vyng ir trumpai pakaitinkite, supilkite vandenj, sudékite jautienos
sultinj, Giobrelius ir porus.

« Viskg pasudykite, pagardinkite druska ir pipirais.

« Patiekite su dZiivéséliais.

MESISKA KIAULIENOS SRIUBA KITAIP SU
,,GRANDINE*“ MAKARONAIS

Sudedamosios dalys:

Alyva 0,0401
Kubeliais supjaustyta kiaulienos menté 0,300 kg
Svogiinas, kubeliais 0,050 kg
Cili dribsniai 0,001 kg
Ciobreliai 0,002 kg
Raudonélis 0,002 kg
Bazilikas 0,002 kg
Knorr Professional Jautienos sultinys 1 kg 0,040 kg
Vanduo 23001
Saliero $aknis, pjaustyta kubeliais 0,060 kg
Porai, supjaustyti kubeliais 0,060 kg
Morkos, supjaustytos kubeliais 0,080 kg
Salierai, supjaustyti kubeliais 0,060 kg
Petrazolés Saknis, pjaustyta kubeliais 0,060 kg
Sampionai, pjaustyti griezinéliais 0,080 kg
Konservuotos raudonosios pupelés 0,100 kg
LKnorr Professional” supjaustyti pomidorai 2,55 kg 0,230 kg
Druska, pipirai

,Grandine Knorr“ makaronai 0,100 kg
Petrazolés papuoSimui
Instrukeijos

« Mésa ir svogiing pakepinkite aliejuje, sudékite &ili dribsnius, Eiobrelius,
raudonélius, bazilikus.

« Jpilkite vandens ir virkite, kol suminkstés.

« Baigiant virti sudékite keptas darZoves, prieskonius ir jautienos sultinj.

+ Kai darZovés suminkstes, sudékite raudongsias pupeles ir pomidorus.

« Sriubg patiekite su ,,Grandine” makaronais ir petrazolémis.



OPTIMALUS SPRENDIMAI BET KOKIO TIPO VIRTUVEI - NUO MAZOS

GASTRONOMIJOS IKI KOLEKTYVINIO MAITINIMO.

Nauji ,,Knorr Professional® sultiniai

VISTIENOS SULTINYS
10 kg

Tinka
veganams
DARiOVIU SULTINYS DARiOVIl} SULTINYS
1kg 10 kg

Kiti ,,Knorr Professional® sultiniai

GRYBUY SULTINYS R@KYTO_S KIAULIENOS JUROS GERYBlU
1kg SONINES SULTINYS SULTINIO PASTA
1kg Tkg

Tinka
veganams

Sultiniai ,,Knorr Professional Basic Line*

VISTIENOS SULTINYS VISTIENOS SULTINYS JAUTIENOS SULTINYS DARZOVIY SULTINIO PAGRINDAS
1kg 35kg 3.5 kg 35keg
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DAUGIAU RECEPTU IR [.KVI.EPIMO
RASITE SVETAINEJE:

www.unileverfoodsolutionsbaltics.com
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RASKITE MUS ,,FACEBOOK":
@ufslietuva




