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Vigno kq§nio

UZKANDZIAI



Si recepty brosidra taps nuostabia pagalbininke norintiems j savo vir-
tuve jnesti naujy spalvy ir uzkandzius kurti vadovaujantis naujausiomis
kulinarinemis tendencijomis ir technikomis. Jasy sveciai liks maloniai
nustebinti naujais skoniais, 0 uzkandziy iSvaizda abejingo nepaliks nei
vieno

Praturtinkite savo uzkandziy asortimentq nepatirtais skoniais ir jstabia
iSvaizda. Svarbiausia - nebijoti leistis j kulinarinius eksperimentus bei
meégautis naujais atradimais. Gery ieskojimy!

HELLMANN'S SANDWICH DELIGHT
GRIETINELES SURIS, 15 KG

Ypatingai lengvai tepamas kremineés struktaros, subtilaus skonio grie-
tinélés saris su mazesniu riebaly kiekiu. Puikiai maiSomas su kitais
ingredientais. 1dealiai tinka uzkandZiams ir sario pyragams dél savo
kremines konsistencijos.



TURINYS

SKRUD]NTASVRUGINES DUONOS SKREBUTIS SU CITRUSY 1R ZOLELIY MARINATE
PARUOSTU ASTUONKOJU, JURZOLIY SALOTOMIS 1R CITRINPIPIRIY KREMU

SEKLY DUONOS SKREBUTIS SU TRIUSIENOS PASTETU, POMIDORY MARMELADU 1R ZOLELEMIS................
KIAULES AUSY TERINAS SU GARSTYEIY KREMU 1R KIAULIY AUSY TRASKUCIAIS

BUROKELIY 1R GRAIKIN1Y RIESUTY PYRAGAITIS SU 0ZKY SORI0 PUTESIAIS IR
SVOGUNY TRASKUCIAIS

ROKYTOS LAS1S0S FILE PUTESIAL, PATIEKT] ZOLELIY KREPSELYIE
FILO TESLOS KREPSELIS SU PIKANTISKOM1S KREVECIY 1R SORI0O SALOTOMIS

SKRUDINTA SVIEZIA BULVE SU BUROKELIY GRIEZINELIU, KRIENY KREMU 1R
PASUDYTA KILKE

SKRUDINTA E’RANCUZIQKA DUONA SU SURIO 1R POMIDORY KREMU BEI
TRUPINTU 0ZKY SUR1U

ORKAITEJE KEPTAS BULV1Y PAPLOTELIS SU SVOGUNY KREMU 1R SU
ROZMARINAIS MARINUOTU ELN1ENOS KARPACU

ROZINIO0 TUNO TARTARAS SU ALYVUOGIY TAPENADA, AGURKU 1R RIDIKEL1Y
SALOTOMIS BE1 PIKANTISKU PIPIRY KREMU

DEGINTA UPETAKIO FILE SU SOy 1R SEZAMY UZPILU, CITRUSY KREMU 1R JORZOLIY SALOTOMIS.............

KADAGIY MARINATE MARINUOTAS ROSTBIFAS ANT RUGINES DUONOS SKREBUCIO
SU PIPIRY KREMU IR BRUKN1YU UOGIENE

TESLOS KREPSELIS SU KREVECIY SURI0 KREMU, KREVETEMIS MEDUIE 1R 1KRAIS

TRAP10S10S TESLOS KREPSELIS SU CONFIT ANTIENA, PAUKSTIENOS ZELE IR
JuoDYIY SLYVY BET SURI0 KREMU

SPINATY SAUSAINIS SU TRUMY SORI0 KREMU 1R KEPTAIS KELMUCIAIS
POMIDORY SURI0 KREMAS SU LAISKINIAIS CESNAKAIS
SKUMBRIY FILE SUKTINUKAI SU CESNAKY KREMU 1R DEGINTAIS SVOGUNAIS
JAUTIENOS FILE SU REDUKUOTO SULTIN10O KREMU IR KARAMELIZUOTAIS SVOGUNAIS
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SKRUDINTAS RUGINES
DUONOS SKREBUTIS

SU CITRUSY 1R ZOLELIY MARINATE
PARUOSTU ASTUONKOIU, JURZOLIY
SALOTOMIS 1R CITRINPIPIRIY KREMU

SUDETINES DALYS 10 PORCI)Y:

Ruginés duonos skrebuciai 10 vnt.
Astuonkojis M0gq
JurZoliy salotos 35g

Citrinpipiriy kremas 50 g

PATETKIMAS:

e Imti duonos skrebutj ir formele, kuria jis buvo iSspaus-
tas, ant duonos iSspausti Siek tiek kremo, per formele
deti astuonkojo mase, j§ paspausti pirstu, kad baty
tvirta ir nebyrety. Formelg nuimti.

e Ant astuonkojo mases palei krastus iSspausti kremo,
ant virsaus deti jarZoliy saloty.

SUDEDAMUIY DALIY
PARUOSIMO RECEPTUS
RASITE CIA:
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KIAULES AUSU TERINAS

SU GARSTYCIY KREMU 1R
KIAULIY AUSY TRASKUCIAIS

SUDETINES DALYS 10 PORCIIY:

Kiauliy ausy terinas 200q
Garstyciy kremas 100g

Dizono garstyciy grudeliai 0g
Kiauliy ausy traskuéiai 0g

PATETKIMAS:

e Tering supjaustyti norimomis formomis, ant virsaus
iSspausti garstyciy kremo, berti garstyciy sekly ir
kiauliy ausy traskutiy.

e Puosti esnaky daigais.

SUDEDAMUIY DALIY
PARUOSIMO RECEPTUS
RASITE CIA:







BURDVKEUU IR GRAIKINIY
RIESUTY PYRAGATTIS

SU 0ZKY SURIO PUTESIAIS
IR SVOGUNY TRASKUCIAIS

SUDETINES DALYS 10 PORCIIY:

Burokeliy ir graikiniy riesuty 10 vnt.
pyragaiciai

0Ozky sario putésiai 100 g

Svogany traskuiai 0g

PATETKIMAS:

o Ant iSkepty burokeliy ir graikiniy riesuty pyragaiciy
deti sario putesius ir svogany traskutiy.

SUDEDAMUIY DALIY
PARUOSIMO RECEPTUS
RASITE CIA:
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RUKYTOS LASISOS
FILE PUTESIAL

PATIEKT! ZOLELIY KREPSELYIE

SUDETINES DALYS 10 PORCIIY:

LaSiSos putésiai 150 g
Trapioji tesla 150 g
Zoleliy krep3eliai 10 vnt.

PATETKIMAS:

e Paruostus trapios teslos krepselius pripildyti lasiSos
putésiy.
e UZkandzius galima puosti Zalumynais, ikrais ir pan.

SUDEDAMUIY DALIY
PARUOSIMO RECEPTUS
RASITE CIA:







FILO TESLOS KREPSELIS

su PIKANTISKOMIS
KREVECIU 1R SORIO SALOTOMIS

SUDETINES DALYS 10 PORCIIY:

Filo teSlos krepseliai 10 vnt.
Kreveciy ir sario salotos 200 g

PATETKIMAS:

e KreveCiy mase déti j atvesintus teslos krepSelius,
papuosti ir patiekti.

SUDEDAMUIY DALIY
PARUOSIMO RECEPTUS
RASITE CIA:







SKRUDINTA SVIEZIA BULVE

SU BUROKELIY GRIEZINELIU,
KRIENU KREMU 1R PASUDYTA KILKE

SUDETINES DALYS 10 PORCIIY:

Svieziy bulviy grieZinéliai 10 vnt.
Burokeliy griezinéliai 10 vnt.
Garstyciy kremas 100 g

Kilkiy file 80 g

PATETKIMAS:

e Ant bulves uztepti Siek tiek krieny kremo (kad bu-
rokeélis nenuslysty), ant virSaus deti burokelj, ant jo
iSspausti krieny kremo

e Kilkiy file Siek tiek susukti ir deti ant uzkandZzio

e Papuosti ir patiekti.

SUDEDAMUIY DALIY
PARUOSIMO RECEPTUS
RASITE CIA:







SKRUDINTA
PRANCUZISKA DUGNA

SU SURI0 IR POMIDORY KREMU
BE1 TRUPINTU 0ZKY SURIU

SUDETINES DALYS 10 PORCIIY:

Prancaziskos duonos skrebuciai 10 vnt.
Sdrio ir pomidory kremas 100 g
0zky pieno sdris 60 g

PATETKIMAS:

e Ant atvesinto skrebucio iSspausti sario kremo,
Ant virsaus uzberti ozky sario trupiniy. Papuosti
ir patiekti.

SUDEDAMUIY DALIY
PARUOSIMO RECEPTUS
RASITE CIA:







ORKAITEJE KEPTAS
BULVIY PAPLOTELIS

SU SVOGUNUY KREMU 1R SU ROZMARINAIS
MARINUOTU ELNIENOS KARPACU

SUDETINES DALYS 10 PORCIIY:

Bulviy paplotéliai 10 vnt.
Svogany kremas 704q
Elnienos karpacas 100g

PATE1KIMAS:

e Bulvinj paplotj nuimti nuo kepimo popieriaus, patepti svoginy
kremu ir susukti j ritinelj. Apvynioti plévele, kad baty tvirtesnes
formos. Déti j Saldytuvg porai valandy.

o Nuimti plévele ir supjaustyti grieZineliais. Tai bus uzkandzio pa-
grindas.

e Susalusig elnieng iSvynioti iS pléeveles, pjaustykle supjaustuti
plonais grieZinéliais ir sluoksniuoti ant bulvinio pagrinda

o Papuosti garstyciy seklomis.

SUDEDAMUIY DALIY
PARUOSIMO RECEPTUS
RASITE CIA:







ROZINIO TUNO TARTARAS
SU AMVUOGIY TAPENADA,

AGURKUY 1R RIVD]KEL]U SALOTOMIS BE1
PIKANTISKU P1PIRY KREMU

SUDETINES DALYS 10 PORCI)Y:

Duonos skrebuciai 10 vnt.

Tuno tartaras 130 g

Alyvuogiy tapenada 55q
Agurky ir ridikéliy salotos 50q
Pipiry kremas 40¢g

PATEIKIMAS:

o Imti duonos skrebutj ir formele, kuria buvo iSspaustas skrebutis.
Jg uzdeti ant duonos ir déti j vidy nedidelj sluoksnj alyvuogiy
tapenados, paspausti pirstu. Ant virsaus storesniu sluoksniu deti
tuno tartarg, taip pat paspausti pirstu.

o Nuimti formele. Ant tartaro iSspausti Siek tiek pipiry kremo, ant
virsaus déti agurky ir ridikeliy saloty.

SUDEDAMUIY DALIY
PARUOSIMO RECEPTUS
RASITE CIA:
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DEGINTA UPETAKIO FILE

SU SOIY IR SEZAMY UZPILU, CITRUSY
KREMU 1R JORZOLIY SALOTOMIS

SUDETINES DALYS 10 PORCIIY:

Upétakio file 130 g

Sojy ir sezamy uzpilas 80 ml
Citrusy kremas 70g
JurZoliy salotos 50¢g

PATETKIMAS:

e ] Saukstq pilti sezamy uZpilg. Ant virsaus deti degintg
upeétakj, iSspausti citrusy kremo ir ant virSaus déti jarzoliy
saloty.

SUDEDAMUIY DALIY
PARUOSIMO RECEPTUS
RASITE CIA:
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KADAGIY MARINATE
MARINUGTAS ROSTBIFAS

ANT RUGINES DUONOS SKREBUCIO
SU PIPIRY KREMU 1R BRUKNIU UOGIENE

SUDETINES DALYS 10 PORCI)Y:

Rostbifas M0 g
Ruginé duona 120¢g
Pipiry kremas 704q

Brukniy uogiene 50 ¢

PATEIKIMAS:

e Ant vieno duonos skrebucio krasto iSspausti sario kremo
ir ant jo deti rostbifo gabalelj, kitoje puseje ir Siek tiek ant
mesos uzdeti brukniy uogienes.

SUDEDAMUJY DALIY
PARUOSIMO RECEPTUS
RASITE CIA:







TESLOS KREPSELIS SU
KREVECIY SORIO KREMU,

KREVETEMIS MEDUIE 1R 1KRAIS

SUDETINES DALYS 10 PORCIIY:

Teslos krepseliai 10 vnt.
Kreveciy sdrio kremas 150 g
Krevetés meduje 15 vnt.
lkrai 20g

PATETKIMAS:

e ] teslos krepselj deti kreveciy kremo, ant virsaus -
keptg krevete ir ikry.

SUDEDAMUIY DALIY
PARUOSIMO RECEPTUS
RASITE CIA:
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TRAPIOSIOS TESLOS KREPSELIS

SU CONFIT ANTIENA, PAUKSTIENOS ZELE
IR JUODUIY SIYVU BET SORIO KREMU

SUDETINES DALYS 10 PORCIIY:

Trapiosios teslos krepseliai 10 vnt.
Confit antienos mésa 100 g
Paukstienos zelé 100gq

Juodyjy slyvy ir sario kremas 70 g

PATETKIMAS:

e ] trapiosios teslos krepSelj déti sultinio Zele, ant jos pro
formele, kuria buvo iSspaustas skrebutis, deti slyvy kre-
maq, jj suspausti, formele nuimti.

e Ant uzkandZio virSaus deti suplesytq confit antienos
mesgq.

SUDEDAMUIY DALIY
PARUOSIMO RECEPTUS
RASITE CIA:
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SPINATU SAUSAINIS

SU TRUMY SURIO KREMU
IR KEPTAIS KELMUCIAIS

SUDETINES DALYS 10 PORCIY:

épindtq sausainiai 10 vnt.

Trumy sario kremas 100 g

Marinuoti kelmuciai 50¢q
PATETKIMAS:

e Ant Spinaty sausainio iSspausti trumy kremo, ant
virSaus deti atvesinty marinuoty kelmuciy.

SUDEDAMUYJY DAL1Y
PARUOSIMO RECEPTUS
RASITE CIA:
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POMIDORY SURIO KREMAS

SU LAISKINIAIS CESNAKAIS

SUDETINES DALYS 10 PORCIIY:

Duonos skrebuciai 10 vnt.

Pomidory sario kremas 100 g

Sviezi laikiniai Zesnakai 5q
PATETIKIMAS:

e Ant skrebucio iSspausti strio mases ir papuosti
Svieziais Zalumynais.

SUDEDAMUIY DALIY
PARUOSIMO RECEPTUS
RASITE CIA:
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SKUMBRIY FILE SUKTINUKAT

SU CESNAKY KREMU 1R
DEGINTAIS SVOGUNAIS

SUDETINES DALYS 10 PORCIIY:

Skumbriy suktinukai 10 vnt.
Cesnaky kremas 70 g
Deginti svoganai 10 vnt.

PATETKIMAS:

e Ant skumbres vyniotinio iSspausti ¢esnaky kre-
mo, ant virSaus uzdéti degintq svogung.

SUDEDAMUIY DALIY
PARUOSIMO RECEPTUS
RASITE CIA:

37



o



JAUTIENGS FILE SU
REDUKUQOTO SULTINIO KREMU

IR KARAMELIZUQTAIS SVOGUNAIS

SUDETINES DALYS 10 PORCIIY:

Duonos skrebuciai 10 vnt.
Jautienos file 100 g
Redukuoto sultinio kremas 80g¢g
Karamelizuoti svoglnai 10 vnt.

PATETKIMAS:

e Ant duonos skrebuio iSspausti kremo, ant jo deti
raikyty jautienos file juosteliy, ant virsaus uzdeti
karamelizuotus svoguny griezinélius.

SUDEDAMUIY DALIY
PARUOSIMO RECEPTUS
RASITE CIA:
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Edvinas Genys
Baltijos 3aliy distribucijos
ir svarbiy klienty vadovas
+370 682 49006
= Edvinas.Genys@unilever.com

Renaldas Bujokas

Baltijos Saliy

svarbiy klienty Sefas
\ +370 605 18407

54| Renaldas.Bujokas@unilever.com

Gintareé Balseviciaté

Kulinarijos verslo
konsultanté Vilniaus regione

[ +37064551632

Martynas Sadychovas
Kulinarijos verslo konsultantas
Kauno regione

[ +37061292726

4| Gintare.Balseviciute@unilevercom | & = ; =) Martynas.Sadychovas@unilever.com
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